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Jhre ﬂwwaﬁﬁm/ype fiir b individuelles Buffet

St uppen

Karotten Ingwer Supﬁe 4 Tomafenc;ﬂememﬁpe
Kﬁ%ézk'crememp/)e ¢ Bmﬁoﬁc;ﬂemeyuﬁpe

?/erzﬁaﬁ‘e Gu/mcﬁmp/ae . \S’ojfméﬂ
?ﬂ;ﬂmemnc:ﬂemeydi/]pcﬁen o Rinderbrithe mit

Gyrossuppfoe Pavmkuchenstreifen und Gemiise
Kdise Lauch Suppe mit Hackfleisch ulienne

Salate

STbts Knmen somohl i Sehisely, als auch einzel /a/szﬂ/k//ﬁ/yﬂ/”/&/z%ﬂmﬂ/éﬂ

Rohkostsalate (Rotkohl-, *  hunter Couscous Salat
’We;ﬁ&oﬁﬁ, Gurken-, Mbhrensalat) o chinesischer Glasnudelsalat
Tomatensalat * Kartoffelsalat
jemiycﬁfe:ﬂ Blattsalat mit Dressing . ][I/'blcﬁﬁﬂel" Gef/u"ﬂeﬁ'ﬂ/af

nach Wahl *  Rindfleischsalat

mexikanischer Taccosalut bestehend . ﬂm'ecﬁiycﬁeiﬂ Bavernsalat mit
aus Ki&ﬁ;eyéoﬁnen, Mais, %fa@’iyewdirﬁﬁq und OU/J/MJ?’@
anjeémfenm Hackfleisch Kse und

Taccos

italienischer Nudelsalat
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K

Kalte Platten

*  Tomate- Mozzarella , Cap;ﬂeye “mit ﬂm’i[iﬁumﬁgyz‘o und Olivensl
*  Hihnchen-Znanas-Platte sif-sauer mariniert
o Anti Pasti Platte
* Riucherfisch Platte
¢ Scﬁ/ﬂcﬁfep/az‘fe mit Aufschnitt von Fleischern aus der Region
o Kiise- Platte hestehend aus verschiedenen Weich- und Schnittkdsesorten
& Schinken-Platte hestehend aus verschiedenen Schinkensorten
* frische Geﬁﬂcéfaﬁ/ﬂffe mit Zwiehelwirfeln
o Flammbkuchenschnecken mit Sthinken, Kdse und Krduterschmand
* Gofillte Eier
o Dreiorlei WM/JJ' mit Lachs- Spinm‘ %’f'//rmﬂ, Schinken und Kise
. M'niémyer Plntte (kalt)
. ﬂemiycﬁfe Canapeé Variationen mit Aufschnitt, Kése oder Riucherfisch
*  Tomaten Braschettn mit Knoblauch und ?fﬂo’iﬁﬁ@yzwieée/n aufﬂe;ﬂ&ﬂ‘ez‘en ﬂ@ueﬁ‘e
o yitello Tonnato vom Schweinerdicken an 7<ﬂ/76:ﬂn Tﬁunﬁycﬁyoﬂe und. &t/ﬂféomief

.4 Cmﬂpﬂccio vom Rind mit ﬂeﬁoéeﬁ‘en Parmesan
o Riucherlachs-Reschen ﬂM][ 7(&:%1‘0/%%5’1‘13’ mit T:ﬂﬂ'cﬁédkw/ipﬁ
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K

Bmfe;zlqeﬁcﬁfe

Emp}[eﬁffmy am Buffet (Richtlinie ca. 50 Personen): 1-2 Emfenﬂericﬁfe und t ?’z’yc@ericﬁf /7/015’

/azogeﬁé@e ﬂei/aﬂen, Pro ﬂewdﬁ/fey Gericht empﬁeﬁff es sich ein Gemiise auszuwdhlen, Zudem 1 je

nach Geschmack ein KMrZﬂeémfeney oder ein Rustikales Gericht, sowie ein V@eiarﬂ‘cﬁey Gericht

*
*
*
*
*
*
*
*

L 4

L 2

Putenrollbraten *  Geschmorte Schweimehdckehen in
Kasslerbraten Rotweinsofie
Schwarzbierbraten o Entenbraten bestehend aus
Wildschweimbraten Entenkeule und Entenbrust
Rehbraten . nz’eﬂﬁﬂij Tem/aemfw ﬂeﬂﬂrl‘ey Poulled
Hirschboraten Pork
Bmyumfer Braten o Tihnchenroulade im Sﬁecﬁm&mz‘e/
Rinderrouladen nach mit Brokkoli-Kdse %’f'//my
Jhausfravenart’ . Tﬂ][eﬁpifz vom Rind
, Reuberbraten” vom ¢ yexcﬁmowfa Lammhaxen
Schweimenacken
Kurgfeémfenes und Uberbackenes
Steak au ][OMI/' o Schweinesteaks , wa’mféely "mit
jeémz‘ene Putensteaks mit Tomate Zwichel Sen;%ﬂwfe
Mozzarelln ﬂmz‘im'eiﬂf . ﬂemiycﬁfe
MiniSchweineschnitzel \S’feﬂ@ﬁﬂnne (Pute, Schwein, Rind)
Mini Cordon Bleau o Geschnetzelles , Ziricher Art vom
vomSchweineriicken mit Schinken Schweinenacken
Kdse %'f'//my *  Geschnetzeltes von der Putenbrust in
ﬂemiycﬁfe Gm’//ﬁﬁmne (Mini Cﬁﬂmﬁiﬂnonmﬁmyoﬂe
Bratwiirste, Rosthritel mit * Schweinefiletmedaillions in

Réstzwicheln Hacksteaks) Pleffersofse
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K
K lassiker und Rustikales

. T/Meiﬂéacﬁene Scﬁz’cﬁfﬁmm‘pﬁmne mit 7—/&:0&}%13‘05
* Wickelkloge aln ,Oma L’i@ " wahtweise mit Petersielensofie oder Meerettichsofe und
Rindfleischwiirfeln
. Spmﬂeri/apy mit mucﬁyer bharbecue SoRe mainiert an Schlnchtekraut
o Hackbillchen , Toskana”
& iberbackene Schinkenrillchen in Tomaten Sahne Sofe
14 Gymﬁﬁanne mit Tzaziki
. Tﬁéém’@er Bierfleisch
. Szeje&ﬁ’ne:ﬂ Gulasch
. jemiycﬁfe Gri//ﬁﬁmne ( Mini Bratwirste, Rosthritel mit Ristzwicheln Hacksteaks)

’Fiyc@/ericﬁfe

* Lachsfilet in B/ﬂfﬁpinﬂf Rahmsofe * Dreierlei %B'Cﬁfaﬁmne
und jeycﬁwenéfen Randnudeln bestehend aus Zander,
* Gebratener Zander Zwe:yweﬁ' und Lachsfilet auf
&m][ Rote Beete 7781/@1’%!%/)3” R&gom‘ 7<Mf0ﬁ[e/ Lauch Gemiise in
* Gediinsteter Zwe;yweﬁ' mit Garnelen Sahnesofie

&m][ Gemiise Ratatouille
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Vej/efaﬁscﬁe Gerichte

¢ Ge&/&'t’mpﬂe Kartoffelroulnde mit 771'/21[#//01@
* Gemiisestrudel mit Krdutersofie
. ﬂﬂ][l/'l'//fe Cﬁamﬁiﬂnom' mit Couscous und Kdise iherhacken
o Selerieschnitzel
4 exoﬁk'cﬁe Veﬂez‘ﬂm}'cﬁe oder V@ﬂne Gemo’iyeﬁfﬂmne mit Kokosmilch
. Geﬁf'//fe ?ﬂ/nﬂiﬁﬂ mit Krduterreis und Tomaten Sofe
*  Gebhackener Fetakdse mit Gemo’ixewdirﬁﬁa und Knoblauchs!
*  Gnocehi P}%nne mit Bm'iﬁéum/)eyfo Kirschtomaten Rucoln und %faéﬁ';}ewﬁ%ﬁ&

Bei&gen

Scﬁuﬁﬁowﬂeﬁo o Serviettenknédel 14 ?/erzoyinkﬂm‘aﬁ[eﬁq
WMinikloRe 14 Karfoﬁ%@mﬁn o Kroketten
Sp&i’fz[e o Bandnudeln 14 %z‘em’ﬁenéﬂ:ﬂfaﬁ{e/n
Rosmarin Kartoffeln . Kﬂffoﬁ[e@nacci * Fritierte Kartoffel
Bmf@uﬂfoﬁ%ﬁ/; * Reis Variation
7<mﬂfoﬁ%pa/fen * Polentaccken * Dillkartoffeln
Semmelknodel 14 ngfémﬂfoﬁ%a

Gemisesorten
Saisonalles Gemiise o Blumenkohl- Brokkoliréschen mit
Flﬂfeﬁﬂm%oﬁ/ Sauce Hollondaise
Saverkraut * Ganze Cﬁam/@nanko"pfe
Rﬂﬁmwim'i@ ¢ Cﬁamﬁynonmﬁmyaﬁe
Mediterranes Grillgemiise *  huntes Bohnen R@ouf{ﬂrﬁne
Grime Bohnen im \S’/Jecémwfe/ Bohnen, 7<iﬁﬁ4f/yéoﬁnen und weifie
Eréyei/yemo’iye Bohnen)

ﬂerdj'fefey Wurze@emﬁ;’e . Buffwyemdb‘e mit Sauce Hollondaise
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Desserts

Toblerone Mousse au Chocolate
é’cﬁocéa/m[en/m&/%@

Rote Griitze mit Vanillesofie
Panna Cottn mit zweierlei
’chﬁﬁ‘oppinﬂ

weifkes Mousse au Chocolate
Dunkles Mousse au Chocolate
After Eyﬁf Mousse

Solero %ﬂﬁmﬂf Creme
Erdbeer- \S’@w Crumble

)
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*

Tiramisu wahlweise mit Frichten
oder Alkohol

Creme Briilee

?oyﬁmﬂeﬁ‘e Erdheer Creme
Gbtterspeise mit Vanillesofe
Gm’eﬁ/m&/ﬁﬁnﬂ mit Frachtsofie
Warmer ?l/ﬂfeﬁ'flﬂwé/ mit
Vanillesofie

Oéj'z‘p/ﬂffe

Obstsalat

Uéyfspieﬂe mit \S’cﬁoéo/ﬂ&/endée;ﬂzoy

Kindleb Catering

lhre kulinarische Versorgung fiir jeden Anlass

Camburger Stralie 40b
99518 Bad Sulza

E 0157 72844322
i 036461 87X8TS

-~

bd  kindleb.catering badsulza@ gmail.com



